
BERGERAC ROSÉ

APPELLATION : AOC Bergerac Rosé

MILLÉSIME : 2023

CÉPAGES : Merlot 34 %, Cabernet Sauvignon et Franc 66 %

VINIFICATION : Travail traditionnel à la vigne et vinification 

par saignée et basse température.

TERROIR : Coteaux Sud de Monbazillac à dominante calcaire.

DÉGUSTATION : Nez de cassis avec une bouche ample et 

onctueuse. Vin d’été à boire très frais avec des brochettes.

CONSERVATION : Vin à déguster rapidement.

RÉCOMPENSES : Médaille d’Or au Concours des Vignerons 

Indépendants de France 2023.

CONTENANCE : 75 cl
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